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Inicio de clases: ENERO, MAYO Y SEPTIEMBRE
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CICLO 1

Análisis del

Patrimonio


Gastronómico

Nacional

Administración de

Empresas de

Alimentos y


Bebidas

Gastronomía

Vanguardista

CICLO 2

Análisis del

Patrimonio


Gastronómico

Internacional

Administración del

Capital Humano

Industria de

Alimentos en la


Economía

CICLO 3

Gastronomía y

Sustentabilidad

Finanzas

Aplicadas al


Proceso

Gastronómico

Marco Jurídico de las 
Empresas de

Alimentos y


Bebidas

CICLO 4

Gestión del

Servicio


Gastronómico

Planeación

Estratégica

Empresarial

Estrategias de

Mercadotecnia

CICLO 5

Ingeniería de

Menúes

Creación de

Negocios

Gestión de

Calidad en el


Servicio

CICLO 6

Evaluación de la

Producción de


Alimentos y Bebidas

Seminario de

Dirección


Empresarial

Seminario de Tesis


