
DIPLOMADO en

GASTRONOMÍA
Sabatino. Tres cuatrimestres a cursar en un año.
Inicio de clases: Enero, Mayo y Septiembre.

CICLO 1:  
TÉCNICAS CULINARIAS

Cocina para principiante

Cocina Mexicana

Cocina Internacional

Cocina Contemporánea

CICLO 2:  
PANADERÍA

Panadería Europea

Panadería Mexicana

Pan de Celebración

Pan Gourmet

CICLO 3: 

REPOSTERÍA

Pasteles Clásicos

Pasteles Contemporáneos

Repostería Tradicional

Repostería Contemporánea


